Menu

- Fondant de légumes, sauce vierge
(Vin conseillé : blanc sec « Fraicheur perlé » 2020)

- Piccata de veau et son patisotto
(Vin conseillé : rouge « Tradition » 2018)

- Coeur de pavlova aux fruits du moment
(Vin conseillé : Méthode ancestrale 2018)

- Pain « Maman de mon cceur »

Plats élaborés en accord avec le vin et le pain.
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O Je commande la formule ENTREE/PLAT (sans lesvins) .. X18€= ...
O Jecommande la formule PLAT/DESSERT (sans lesvins) ... X18€= ...
O Je commande la formule ENTREE/PLAT/DESSERT (sans les vins) ... X28€= ..
O Je commande la cuvée blanc sec « Fraicheur perlé » 2020 W X6,50€= ...
O Jecommande la cuvée rouge « Tradition » 2018 ... X6€= .
O Jecommande la cuvée « Méthode ancestrale » 2018 ... x10€=......
Total @ oo
Reéglement :

O parcheéque :jadresse le bon de commande avec mon réglement a :
Jean-Luc Denonain - 16 route de la treyne - 81170 Mouzieys-Panens

O parvirement:jadresse le bon de commande a : contact@gastronomieconseil.fr
Je fais le virement sur le compte IBAN : FR76 3000 4007 6800 0100 7060 673

Toute commande ne sera prise en compte qu’a réception de son reglement.

Je viens chercher ma commande
le dimanche 30 mai a partir de 9 heures 16 route de la treyne - 81170 Mouzieys-Panens

Fait @ @ oo Signature :

Jean-Luc Denonain - Le chef qu’il vous faut ! Bousc e
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